Anithas raksoppa Kategori: Soppor
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4 port

B 2 st rivna morotter

B 100 g smor

B 3/4 1 vatten

B 1% ask creme fraiche
B 2 st fiskbuljongtarningar
B 1 stor ask rakmjukost
B ev. salt och peppar
| dill

B majonnas

B % kilo oskalade rakor
W vitlok

Blanda en halv ask creme fraiche med majonndsen och pressad vitlok efter smak.
Skala rakorna.Stall kallt.

Smalt smoret i en kastrull och lagg i mordtterna. Lat dem mjukas upp ett par min.
Hall pa vattnet och lagg i buljongen, mjukosten och en ask creme fraiche.

Lat det koka ihop nagot och smaka av med dillen och kryddorna.

Lagg i nastan alla rékorna.

Vid servering:

Hall upp soppan i tallriken, ta i en klick av creme fraiché-majonnasen.
Toppa med lite rakor och en dillkvist.

Servera med rostat vitloksbrod.

Mycket god och kramig soppa!!



